Quand les eleves de Jacques-de-
Romas cuisinent hors les murs

Le lycée Jacques-
de-Romas s'est doté
d'un food-truck qui
offre un nouveau
terrainde jeuases
éleves tout en per-
mettant de fairela
promotion de I'éta-
blissement.

On connaissait le restaurant d'ap-
plication du lycée Jacques-de-Ro-
mas, qui permet chaque midien
semaine aux lycéens de cuisiner
et servir une clientéle devenue
fidéle. Voila maintenant qu'ils se
déplacent sur des événements
pour parfaire leur apprentissage
dans un food truck et montrer
leur savoir-faire au grand public.

Promouvoirl’enseignement
dispensé parlelveée
«Alabase,onapensé ce concept
comme unoutil de communica-
tion pour le lycée », rembobine
Damien Berland, le directeur dé-
légué aux formations profession-
nelles et technologiques. L'idee,
qui est toujours d’actualité, était
d’amener ce food truck dans les
colléges alentour pour faire la
promotion de la filiére hotellerie-
restauration de Jacques-de-Ro-
mas.

« Si on avait cette idée en téte,
c'est en faitlors d'un événement
de la societée Goupil a Aiguillon,
ou les lyeéens assuraient le buf-
fet, que I'opportunite s'est pré-
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Les éleves se sont appropriés le food truck du lycée : c'est méme I'une d'entre eux qui a dessiné le logo./ DDM, P. C

sentee: acheter le prototype pré-
senté ce jour-1a au prix usine. »
Grace a des subventions, notam-
ment de la Région, I'établisse-
ment néracais a pu faire 'acqui-
sition de ce véhicule électrigue.
Etilyaunan,ilacommence ses
sorties pour des événements, no-
tamment au domaine du Fran-
dal. « Onesten faittres sollicités,
mais on se restreint a trois ou
quatre sorties pour des évene-
ments privés par an. Notre ideée
premiere reste de le faire vova-
gerdansles colléges. »

Outre 'aspect communication,
le food truck du lycée Jacques-
de-Romas est un outil pédagogi-

que pour les professeurs. L'étroi-
tesse de I'habitacle, la nécessité
de faire des préparations en
amont et le contact direct avec les
clients obligent les éléves a tra-
vailler leur sens de I'organisa-
tion, del'autonomie et de la ges-
tion du stress.

Unoutil pédagogique

« Les éléves elaborent les menus,
preparent les commandes de
produits, déterminent les tiches
des commis, ete. Mais toujours
souslasurveillance et la respon-
sahilité d'un professeur. » Une
expérience tres formatrice pour
ces jeunes lycéens, au-dela du

simple aspect technigue de la
cuisine. [Yailleurs, les profes-
seurs de cuisine valident certai-
nescompétences de leurs éléves
lors de ces services un peu parti-
culiers,

Sila prestation est facturee, I'eta-
blissement scolaire ne prend pas
de marge. « On n'est pas la pour
faire de l'argent, assure Damien
Berland. Cela reste avant tout pe-
dagogique. » Et tréss apprécie du
personnel du lyeée qui profite ré-
gulierement, depuis le retour des
beaux jours, de repas pris entre
collégues au milieu de la couren-
soleillée,
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